
Opera in Brunch

SANTA CATERINA

Domenica 11.06.2017 – Ore 12.00

In occasione della Conferenza del Prof. Canfora



Menu

Angolo delle bevande
Caffè espresso in cialde

Caffè d’orzo
Latte fresco
The inglese

Succo di pesca
Spremuta d’arancia

Centrifugato di melone
Centrifugato di ananas e carote

Vino Rosso Chianti Classico San Jacopo
Vino bianco Vermentino della maremma IGT

Acque minerali

Angolo dei formaggi
Pecorino fresco e stagionato di Pienza abbinato con cotognata

Ricottine mignon con fragole
Marmellate assortite

Tagliata di frutta: fragole, melone ananas e kiwi abbinato con yogurt

Angolo dei dolci e del pane
Pane ai cereali, di farina integrale e toscano

Croccantine al rosmarino, al pomodoro e alle noci
Budini di riso mignon
Sfogliatine alla mela

Plum-cake abbinato con crema gianduia
Crostate ai limoni, alle fragole e alla marmellata

Angolo delle uova con cottura a vista
Uova strapazzate, fritte con bacon, al prosciutto di Praga e al prosciutto toscano

Quiche alle zucchine e speck e con melanzane grigliate e basilico

Angolo dei panini
Hot dog

Rosetta al lampredotto
Hamburger

Club sandwich
Panini ai salumi toscani

Lasagnette di pasta fresca con verdure filangè e punte d’asparagi

Angolo della frutta fresca di stagione

Prezzi Menu Brunch
€ 30,00 a persona
€ 50,00 a coppia

Bimbi da 3 a 8 anni € 10,00


